
SALA LIGURIA

Sabato 30 aprile Domenica 1° maggio

Oratorio De’ Disciplinanti - Primo Piano

Con la collaborazione di

Fiori di Riviera. Laboratorio di degustazione
Gastronomia ai fiori di Primavera
Show cooking e cocktail pairing con i fiori eduli
A cura di ITS “E. Ruffini – D. Aicardi”/ Taggia

Show Cooking in Sala Liguria
Green Food per la sostenibilità
drink e assaggi di piatti tipici liguri sostenibili
A cura di ITS Migliorini Finale

ore 10.30

A cura di ITS “E. Ruffini – D. Aicardi”/ Taggia

Un aspetto della sostenibilità:
recupero di antiche varietà liguri
Piccolo convegno relativo al recupero di frutti 
e ortaggi antichi del ponente ligure

A cura di 
I.I.S  Giancardi- Galilei-Aicardi/Alassio

ore 10.30

ore 16.00
ore 16.30

Laboratorio Gastro esperienziale
di recupero degli scarti in cucina

TEMA: La Sostenibilità. La chiave del cambiamento


