Sala Liguria

LABORATORI DI DEGUSTAZIONE
Oratorio de’ Disciplinanti
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Il Laboratorio chimico ligure di ADM:

la scienza nell'analisi sensoriale a tutela dell'eccellenza alimentare

intervengono:

Anna Luisa PANZERI, Direttrice del Laboratorio chimico ADM di Genova e Savona
Raffaella Manes, Responsabile del Settore oli presso il Laboratorio chimico ADM di Genova
Maria Grazia Ghio, funzionaria Responsabile del Comitato di Assaggio (Panel Test)

presso il Laboratorio chimico ADM di Genova

Agro e Spirit. Degustazione di aceto di mele e aceto di miele, liquorancio al miele,

limoncello al miele, grappa al miele e idromele
A cura di Az. Agr. Giuseppe Mortara di Ozzano Monferrato (AL)

CaraMelle e dintorni

Degustazione di confetti (mandorla cuneese, lavanda e semi di finocchio della tisaneria
ValVerbe), selezione di dragee e prodotti a base di zucchero

A cura di CaraMelle Confetteria di Valle di Frassino (CN)

Quando e come lo zucchero ha conquistato il mondo

Lo zucchero irrompe nell'economia e nella cultura alimentare Europea a partire dal
quattrocento (i genovesi sono tra i primi produttori/esportatori)

A cura dell’Azienda M’agrado di Pietraporzio (CN) e Flavia Cellerino, storica e ricercatrice

Aleghe, una birra di montagna
Degustazione di birre
A cura del Birrificio Aleghe di Giaveno (TO)

Gin Ligure
Degustazione di Gin con aromatiche liguri
A cura di Unalome Ligurian Gin di Ceriale (SV)

domenica 15 marzo

ore 11.00

ore 15.30

ore 16.30

ore 17.30

Liguria sulla pelle: i benefici delle vinacce e la dolcezza delle albicocche
A cura di Matteo Bonello e Francesca Carmona

il Caffé oggi

filiera, competenze e cultura tra crisi, ricerca e nuove responsabilita
Dallo stato dell’arte del caffé in Italia al ruolo evoluto di baristi e torrefattori

a cura di Francesco e Lorenzo giovannacci

MODERATRICE: Rosanna Piturru, giornalista

Birra baladin e cucina ligure
A cura di Teo Musso
con la collaborazione degli allievi del Team Junior Liguria - unione regionale cuochi liguri

presentazione del libro: “Il profumo € nell’aria” di enzo ferrari
incontro con l'autore e Guido Varaldo, referente del progetto “Essenza di Riviera”

| laboratori di Sala Liguria sono a numero chiuso e prenotabili presso I'infopoint della
segreteria del SAL durante le giornate di manifestazione.



