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23 anni di prodoftti dell’agroalimentare ligure

Nel 2027 il Salone dell’Agroali
Belli d’ltalia. \
Il successo del Salonee L&
presenza delle aziende del settoreag
espongono prodotti di qualita;

L’evento & nato dal Progetto Liguria Qu o
selezionate ed invitate al Salone rappres
avanti una continuaricerca néi’f@éﬂ Nt
della sostenibilita ambientale. *’/x

La Location € un altro punto di forza che conferisce un fascino particolare all’evento tra passato e
futuro, molto gradito da un pubblico internazionale.
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Tema 2027
Radici future: Giovani, Innovazione e nuove visioni

U ma nlta, a riprova che la cultura enogastronomica
S ,e I‘adICI ed il terri

: ull’importanza dell’identita dei
[e:: _p_rodu2|on|,Qal;rogastriﬁorhlche e sui tradizione. Questo importante
ento raggluhm dal, nostro I#e;e ragpresenta un ulteriore vola no per le aziende e le realta presenti al

ne di vatorlzzare il grand%\‘ow eratori del settore per la tutela dei prodotti e piatti
ione italiana. ';..' . '?: |
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/ ILtema 2027
Radici future: Giovani, Innovazione e Nuove Visioni

ﬁ ILricambio generazionale e la digitalizzazione dell'agricoltura.

| Giovani agricoltori reinventano le tradizioni.

Si parlera di Startup agroalimentari, incontri sui Fondi europei per i giovani, show-cooking di chef "Under 30"

@ Le Startup agroalimentari in Liguria sono un ecosistema affascinante e unico.

Fare innovazione in questo settore in Liguria significa quasi sempre confrontarsi con le peculiarita del Territorio: il mare, la scarsita di pianure, la pendenza e
'agricoltura "eroica" (si vedano i muretti a secco).

Negli ultimi anni le Startup liguri si sono concentrate su due fronti principali:

l'AgriTech (tecnologia applicata ai campi per superare i limiti geografici e climatici) e il Foodtech (innovazione nella trasformazione e valorizzazione dei prodotti
simbolo della Regione).



* Comune di Finale Ligure

* Regione Liguria

* Provincia di Savona

* Camera di Commercio Riviere di Liguria
* Centro Studi A.P. Giannini
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La Vision Plaza . //
L’Auditorium‘dei_s@bon =
Amadeo Peter Giannini. .
Si tratta del contenitore
Ilnome Vision Pla

visione del futuro, credende nel lavo
mani, a garanzia del durel

portano avanti un lavoro |mpegn
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IL PREMIO FRANCO FASSONE
Si tratta di un Premio ¢ ito a persone/imprese/a ioni, che si son
sostenibilita e dell’imﬁsociale;

Si suddivide in tre categorie: media, giovani e azienda Agricola;

Il Premio e dedicato al produttore di Pesto, Franco Fassone, che ha investito
produzione del Pesto come volano per tutto il territorio ligure.
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La presenza degli
Istituti Alberghieri
liguri

* Sono state avviate le procedure
per coinvolgere gli Istituti
Alberghieri liguri in attivita di
show cooking e animazione.
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LIGURE

* Ogni anno la collaborazione con l’Unione
Regionale Cuochi Liguri cresce e sviluppa nuovi
progetti in occasione del Salone
dell’Agroalimentare Ligure

Unione Regicnale Cuochi Ligun
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| numeri del Salone

* 150 espositori;
* 30 eventi collaterali;

* 60.000 visitatori in due giornate e mezzo



Non solo basilico

* Come ogni anno il Salone
pone l'accento sulle
produzioni liguri di erbe
aromatiche, valorizzando non
solo le piu note, ma
insegnando, attraverso i
laboratori di degustazione ad
usare la grande varieta
prodotta, in particolare dal
Ponente Ligure. Lo spazio
dedicato alle erbe aromatiche
e stato allestito con la
collaborazione della Camera
di Commercio Riviere di
Liguria
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ha una collaborazione attiva
con il Distretto
Florovivaistico della Liguria

florovivaistico della iguria



TIMING

12 marzo

Apertura al pubblico: 15.00/20.00

Inaugurazione e taglio del nastro: ore 16.00

Eventi collaterali all'esposizione dalle ore 16.00 alle ore 18.30

13-14 marzo
Apertura al pubblico: 10.00/20.00
Eventi collaterali allesposizione dalle ore 10.30 alle ore 19.30



FINALE LIGURI

venerdi 15.00-20.00 - sabato e domenica 10.00-20.00 @ e S :
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ORGANIZZAZIONE

Centro Studi Amadeo Peter Giannini
Piazza della Vittoria 7/14
Genova

O

OROARGENTO

Comunicazione ed Eventi

Segreteria organizzativa
TEL.019.6898607
DIREZIONE ROARGENTO.NET

INFO@OATOUR.NET
INFO@SALONEAGROALIMENTARELIGURE.ORG
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